
La
Cuina

de Sils
Jornada de la Cocina
Tradicional Catalana

Sabiduría gastronómica de generación en generación 
del 23 al 25 de marzo 



Verduras 
con anchoas

Croquetas 
de cocido

Champiñón 
relleno 

Sopa 
de payés

Arroz 
con verduras

Bacalao 
con pasas

Ternera 
con salsafins

Flanes 
de galleta

Buñuelos 
de manzana

Información y reservas:
C/ Alcalá, 66 E-28009 Madrid
T (34) 91 435 10 60 
h10.puertadealcala@h10hotels.com

www.h10hotels.com

Con la colaboración de: Bodegas Perelada, Galetes Trias, Fundació de Girona per la Vedella Ben criada, 
SiroXavi&NASSARI, Font d’Or y Vichy Catalán..

La cocina 
de Sils

Menú gastronómico: 35€ por persona, (IVA incluido). Incluye buffet degustación con aperitivos, 2 primeros, 2 platos 
principales y 2 postres. Vinos D.O. Empordà y Cava Brut Perelada. Cafés y petit fours.

Sábado 25 de marzo de 13:30 a 15:30 h.
Jueves 23, viernes 24 y sábado 25 de marzo de 20:00 a 22:30 h.

Ven al restaurante del H10 Puerta de Alcalá y podrás  
degustar nuestra selección de platos


